
BABKA JOGURTOWA 

 

Składniki: 

*250 gram jogurtu naturalnego  

*3 szklanki mąki 

*3/4 szklanki oleju 

*1 szklanka cukru 

*4 jajka 

*1 cukier waniliowy 

*2 łyżeczki do pieczenia 

 

*gotowa polewa czekoladowa lub tabliczka gorzkiej lub mlecznej czekolady 

Sposób przygotowania przepisu: 

1.Mikserem ubić jajka z cukrem na puszystą masę, wlać olej i jeszcze delikatnie 

zmiksować. Następnie dodać pozostałe składniki i dokładnie wymieszać. 

Masę wlać do formy babkowej (średnica 24-26 cm) wysmarowanej masłem i posypanej 

mąką lub bułką tartą. 

2. Piekarnik nagrzać do temp. 170 st. C. Babkę piec ok. 45 minut. Po ostudzeniu polać 

gotową polewą czekoladową lub czekoladą roztopioną w kąpieli wodnej. 

Porady: 

Do babki można dodać czubatą łyżkę kakao - wtedy otrzymamy babkę czekoladową. 

Ważne aby jogurt nie był prosto z lodówki. 

Ciasta nie można też za długo mieszać - tylko do połączenia składników. 

Można też dodać trochę soku z cytryny 


